Lavorazione carne - Meat processors

STERILIZZATORI ELETTRICO E A LIQUIDO

sterilizzatori
sterilizers

STERILIZZATORE A LIQUIDO:

adatti per il magazzinaggio di ogni tipo di coltello,

promuovono un‘azione disinfettante per mezzo del

liquido TEGO SI.

Realizzato in acciaio inox e coperchio in polietilene
HD bianco.

STERILIZZATORE ELETTRICO:

¢ dotato di attacchi per acqua in entrata e in uscita,
con rubinetto di regolazione e scarico per evitare
qualsiasi fuoriuscita del liquido.

Temperatura a regolazione costante automatica a
90°C.

THE LIQUID STERILIZER:

is suitable for the storage of any kind of knives
which are disinfected by means of TEGO Sl liquid.
Stainless steel body and HD polyethylene cover.

THE ELECTRIC STERILIZER:

is fit with water inlet and outlet connections which
are requlated by 2 cocks to avoid any spill.
Automatic temperature regulation at 90°C.

STERILIZZATORE ELETTRICO
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